BLANC DE BLANCS

CARACTERISTICAS
TECNICAS
ENVEJECIMIENTO 4 afios
SOBRE LIAS Promedio
CONTENIDO 12%
ALCOHOLICO
7 g/l
DOSAJE o
100 %
Chardonnay

NOTAS DE CATA

COLOR

<(*)> | Amarillo pajizo brillante. Una
encantadora cadena de finas
burbujas

NARIZ
Notas de flores blancas

L> seguidas de notas

citricas y de melocoton

BOCA

Un equilibrio perfecto. Una
mineralidad calcarea en el
& ataque. El paladar es
agradablemente afrutado con
una agradable frescura.

Brut

Finura y elegancia

— MARIDAJES
GASTRONOMICOS

Una parte talentosa de su aperitivo
y magnifico con mariscos o pescado
a la parrilla..

PREMIO(S)

Seleccionado
para la Guia
Hachette
2019

Medalla de oro
Decanter 2020

91/100 | James

Suckling : "Aromas muy frescos de pera y
cdscara de limén de Chardonnay. Un Blanc de
Blancs muy vivo. Final largo y fresco con notas
de manzana amarilla madura y hierbas
frescas. Desgranado el 1 de abril de 2021 y
comercializado con 7 gramos por litro de
dulzor. Beber ahora".

TAMARO BOTELLA(S)

DISPONIBLE:
375d  75d  150d 300¢l

CHAMPAGNE

Disponible en
caja de regalo




