
Fermentación en depósitos pequeños troncocónicos de hormigón.

24 meses en barricas de 225 l de roble francés 50%  y americano 50%.

Entre 16ºC y 18ºC.

Rojo picota cubierto con reflejos violáceos.

Aroma con buena intensidad, frutos negros maduros muy definidos

acompañados de notas especiadas y tostadas.

Boca equilibrada, con gran volumen y redondez. Vino estructurado bien
domado con una acidez perfectamente ensamblada.

R E S E R V A  2 0 1 6

Tahón de Tobelos es un vino tinto monovarietal elaborado con uva Tempranillo procedente de

viñas  viejas. Es un Reserva elaborado sin prisa.
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D E N O M I N A C I Ó N  D E  O R I G E N   C A L I F I C A D A 

90% Tempranillo 10 % Garnacha.
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