BLANC DE BLANCS

Afada 2015- Extra Brut

Cautivador y original.

El reflejo de un afio tardio y una maduracion muy lenta

CARACTERISTICAS MABIDAJES
TECNICAS GASTRONOMICOS
ENVEJECIMIENTO B ‘ Una afiada con un carécﬁer nobley
SOBRE LIAS 8 afios itivador . Perfecto como aperitivo o para
acompafiar pescados mariscos como
CONTENIDO 12% gambasy langosta.
ALCOHOLICO
2g/l

DOSAJE Extra brut .
TAMANO BOTELLAS(S)
100% .
Chardonnay DISPONIBLE:

37,5¢l 75¢cl 150cl 300cl

NOTAS DE CATA

CHAMPAGNE

BERNARD

LONCLAS

A BASSUET-FRANCE

COLOR

Un bello color

1O chispeante adornado
con toques de oro.

NARIZ

Notas de fruta madura, mirabel,
(> albaricoque. Un ligero aroma a
miel que se va desarrollando con
el tiempo.

Disponible en
caja de regalo

BOCA

Una notable vinosidad unida a
e~ toques de mineralidad, y un
final citrico. Una expresion
aromatica magistral con una
pureza refinada.




