
95% Tempranillo. 5% Graciano.

Las uvas de viña vieja fermentan en depósitos troncocónicos de 
hormigón

19meses en barrica de roble francés.

Entre 16ºC y 18ºC.

Rojo picota muy cubierto con reflejos violáceos.

Terciarios en los que destacan las notas especiadas de madera que 

acompañan a una fruta negra madura con toques de fruta roja más fresca.

Potente, amplio y sabroso. Excelente tanicidad y elegante paso de 

boca. Vía  retronasal compleja y de larga persistencia.

Leukade es un vino tinto elaborado conTempranillo y Graciano.

Procede de una parcela muy pequeña situada en Labastida que, por su disposición, edad y altitudno todos

los años alcanza la calidad y maduración deseada. Solo en los años óptimos se elabora este vino.
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P R O D U C C I Ó N 7.000 botellas

D E N O M I N A C I Ó N D E O R I G E N C A L I F I C A D A

V I N O  D E  P A R C E L A


