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DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

RESERVA

Tahdn de Tobelos es un vino Tinto con uvas procedentes de vifas viejas. Cepas en vaso en Brifias y

Labastida. Es un Reserva elaborado sin prisa.
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ENVEJECIMIENTO

SERVICIO

COLOR

NARIZ

BOCA

90% Tempranillo 10 % Garnacha

Fermentacion en depositos pequefos troncoconicos de hormigon.

24 meses en barricas de 225 | de roble francés 50% yamericano 50%.

Entre 16°C 'y 18°C.

Rojo cereza bien cubierto con ribete rubi.

Aroma con buena intensidad, frutos rojos y negros maduros muy
definidos acompanados de notas especiadas, canela, cacao,
arbusto y matorral.

Buena entrada, con recorrido equilibrado de principio a fin.
Taninos amables, acidez integrada y larga persistencia. Muy
redondo, fresco y afrutado.



