
Tobelos Rosado es un vino elaborado con mezcla de uva blanca y tinta. Las uvas  preceden

de tres pequeñas viñas situadas en Briñas, Labastida y San Vicente de la  Sonsierra.

75% Viura y 25% Tempranillo.

Enfriamiento de la uva durante 24 horas en cámara. Mesa de selección
manual. Fermentación en depósitos de acero inoxidable de 1.000 litros

Entre 9ºC y11ºC.

Rosa pálido piel de cebolla.

Nariz elegante que combina la fruta roja, con tonos cítricos y aromas terciarios 
de su crianza.

Buen ataque, con volumen en todo su recorrido; con frescura y muy 
equilibrado. Elegante y delicado, con un retrogusto largo y  afrutado, 
con recuerdos especiados.
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E N V E J E C I M I E N T O 4 meses de crianza sobre lías con battonage en barricas de roble 
francés.

R O S A D O

D E N O M I N A C I Ó N D E O R I G E N C A L I F I C A D A

P R O D U C C I Ó N 2.600 bts


